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Niveau 3 : CAP (Certificat d’Aptitude Professionnelle) ; CS - Certificat de Spécialisation (anciennement Mention Complémentaire)
Niveau 4 : BP (Brevet Professionnel) ; BTM (Brevet Technique des Métiers) ; BAC PRO (Baccalauréat Professionnel) ;

Niveau 5 : BM (Brevet de Maitrise)

CQP (Certification de Qualification Professionnelle)

TFP (Titre a Finalité Professionnelle)
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